
F ICHA  DE  CATA

MAR I DAJE

100% Tempranillo - Añada 2020

16 meses en barrica de roble francés

Situado en Boada de Roa, en el corazón de la

Ribera del Duero, viñedos de edad media de 30

años, recolectados a mano.

Conservación: 14 - 16 ºC

Consumo óptimo: 16 - 18 ºC.

Botella: 0,75l / Peso 1400g / Altura 315mm

Cierre: Corcho colmatado

Pallet Europeo: 120 cajas / 6 botellas

15% Alcohol

Mínimo 8 meses en botella

DO Ribera del Duero

Excelente vino, imponente en su juventud, elegante en su madurez. Color

brillante, matices granates intensos, juventud prolongada. Bayas negras y fruta

madura en armonía con notas especiadas, toque balsámico y fondo floral muy

sugerente a la vez que muy personal. En boca resulta intenso, carnoso, de suaves

taninos con tacto envolvente y sedoso. Final fresco y amplio en retronasal.

Ideal con asados y quesos cremosos.

James Suckling: 91 puntos

PREM IOS

Vino Tinto


